Ned emmer's Gleiche

die Speisen dieser Seite konnen bestellt werden von
11:30 - 14:00 Uhr und 17:30 — 21:30 Uhr

Wein des Monats:

2018er Samtrot trocken, Biowein vegan

WG Stromberg Zabergéu, Qualitatswein, Wirttemberg

Himbeer- und Erdbeeraromen bilden in unserem BIO Samtrot das volle und fruchtige
Bukett-Geriist. Schmeichelhaft geht unser Samtrot (iber die Zunge,

um in einem angenehmen Nachhall mit Ankl&ngen von Bitterschokolade zu enden.

Durch seine dezente Saure wird der aromatische Geschmack

nochmals unterstrichen. Ein samtig-weicher Wein

Vorspeise: Smorrebrod ,, schwdbische Art*
gerauchertes Forellenfilet
mit Radieschen und Meerrettich-Sahne 12,80

Tagessuppen: Barlauch-Rahmsuppe mit
gebratener Garnele 8,70
Hauptgange:

Konigsberger Klopse
mit Kapernsof3e und Butterreis und Rote Beete Salat 18,80

Schweinertckensteak Holzfaller
(Garnitur aus Zwiebeln, Speck, Champignons)

dazu Kartoffelkroketten
und ein gemischter Salat 22,80

Wildschweinrticken aus dem oberen Enztal
mit Pilzen a la creme und Wildsof3e
handgeschabte Spatzle und Salat der Saison 30,80

Hauptgerichte vom BIG GREEN EGG
NEG’s hausgemachtes Pulled Pork
mit Krautsalat und Pommes frites,
dazu Maisbrot 17,80

NEG"s Gesmokte Bacon Bomb (Fleischkiichle mit Speck
ummantelt und mit Bergkase gefullt)
dazu BBQ-Solke, dazu Pommes Frites 22,80

Fischgericht:
Eismeer Saiblings-Filet auf der Haut gebraten

mit Mai-Ribchen, bunte Mdhren,
und hausgemachten Gnocchi 27,30

Skrei Kabeljau (Winterkabeljau aus Norwegen)
auf der Haut gebraten
auf Griinkohl mit Butterkartoffeln und Senf-Vinaigrette27,30

Fjord Lachs unter der Tomaten Olivenkruste,
Barlauch Spaghetti, Kirschtomaten und Pinienkerne 27,30

Vegetarisches Gerichte:
Spaghetti mit Barlauch Pesto, (vegan)
Kirschtomaten, Wildkrautersalat und Pinien-Kerne
dazu Blattsalat Olivendl-Dressing 17,30

Fruhlingsgemise a la creme mit hausgemachten Gnocchi
Mai-Ribchen, bunte Méhren und Pak Choi
dazu Blattsalat und Olivendél-Dressing 18,80
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